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Hessisches Ministerium fiir Umwelt, Klimaschutz,

Landwirtschaft und Verbraucherschutz, Wiesbaden

!

Regierungsprasidium Regierungsprasidium Regierungsprasidium
Nordhessen, Kassel Mittelhessen, Giel3en < g Sudhessen, Darmstadt

Landesbetrieb Hessisches \L
Landeslabor (LHL) 26 kommunale
GieRen, Kassel, Uberwachungsbehérden
Wiesbaden

Ca. 6 Millionen Verbraucherinnen und Verbraucher
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Gesetzgebungspaket
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LM-Hyg.-Recht

VO EG 178/2002
VO EG 852/2004
VO EG 853/2004
VO EG 854/2004

Zoonose-
o6 TeEE VO EG 2073/2005 Verordnungen

Richtlinie VO EG 2160/2003
RL 2003/99 VO EG 1237/2007
VO EG 1177/2006

VO 1177/06 = DVO zu VO 2160/03
VO 1237/07= Anderungs-VO im Falle positiver
Befunde bei Legehennenbetrieben

Risiko - Bewertung Risiko-Management
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Landratsamt Hochtaunus B 19 Mz 2018
Vieterindrwesen u. Verbraucherschutz
Ludwig-Erhard-Ring 1-5 i i |

61352 Bad Homurg v.d.H L= fﬂ‘ﬁf mifmw

e Foceim, Thee Mackechi rom Lmaer Brchon, mecn Nachnchi vess Velchon, N hitusn
Ka _ 18,0506

Information gemil Verordnung mit lebensmittelrechtlichen Vorschrifien zur Uberwachung von
Zoonosen und Zoonosenerregem

Sehr geehrte Damen und Herren,

wie Thnen sicherlich bekannt, nehmen wir mit unseren Einzelhandelsmériien am Chualitfit-
sicherungssystem der EDEKA SO0dwest (Hackfleisch-System-Vertrag) teil.

Dabai werden unsere Mérkte durch die Auditoren des Tlv S0d Management Service unangemeldet
iiberpriift. Im Rahmen dieser Kontrollen werden Proben vor Ort hergestellien Lebensmitiel entnommen
und in ekkrediticrien Laboratorien hinsichilich threr miknobiologischen Verkehrsfihigkeit untersuchi.

Am|8.04.2016 wurde in unserem (IMark. (EEI_G——— N - -
Routineprobe Pollo Fino Paprika entnommen. Im Rahmen der Untersuchung wurden Listerien
monocytogenes 100K BE/g bei dieser Probe nachgewiesen. Durch das (rualititsmanagment wurden wir
umpehend ober diesen Befund informier.

Aufgrung der kurzen Herstell- und Verbrauchsfristen steht uns die entsprechende Charge nicht mehr
sur Verfilgung.

Fitr Fragen stehe ich Thren geme zur Verfligung,

Mir freundlichken Grilfen
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Krauterbutter: Huhnchen Kiev

gesalzene Butter — Irland
Knoblauchpiree — China, USA, Spanien
Knoblauchsalz — China, USA, Spanien
Zitrone — USA

Petersilie — Frankreich, GroRRbritannien
Pfeffer — Indonesien

Wasser - Irland

HUhnerbrust: Hinner aus Irfand, Belgien, GroRbritannien,
Frankreich, etc...

Teig: Mehl — Belgien, Frankreich
Wasser — Irland

Brotkrimel: srotkrimet: Irland, GroRbritannien

Rapsol: EU, Australien, Osteuropa —

Quelle: Courtesy A. Reilly, FSAI, Irland
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P Nicht nuram %. w. jeden )ahres:

Internationaler Handehygienetag am 5.5.2016
Wo stehen wir bei der Handehygiene? —

Handehygiene

Handehygienemalihahmen gehoren zu den wichtigsten
Infektionspraventionsmal3dnahmen. Der von der

Weltgesundheitsorganisation 2009 initiierte
Internationale Tag der Handehygiene soll alljahrlich die
Aufmerksamkeit des medizinischen Personals auf die
Handehygiene lenken. Das Datum 5.5. symbolisiert die
funf Finger jeder Hand.

Quelle: www.RKIl.de
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andere als fur Sauglinge oder
fir besondere medizinische
Zwecke bestimmte
verzehrfahige Lebensmittel, die
die Vermehrung von L.
Monocytogenes beglnstigen

e beim Hersteller in 25 g nicht
nachweisbar

max. 100KBE/g bel
Erzeugnissen im Verkehr
wahrend der gesamten
Haltbarkeit
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